® CARTE

PLANCHE MIXTE 14.90€ LES RAVIOLES 17.90€
Charcuterie et fromage du moment Les Ravioles des Grand Goulets 100% artisanales,
CROQUETAS 6.90€ comté, emmental, persillade et salade
Beignets frits ,sauce maison Temps de cuisson 15min
HOUMOUS ECHINE DE COCHON FERMIERE 300gr ~ 18.00€
Pois chiches, huile de sésame, creme de  ©-20€ 100% Sud-Ouest, caponata de légume, jus de
sésame, paprika, pain libanais viande
OEUF PARFAIT / GASPACHO DE PETIT POIS MAGRET ENTIER 350gr/400gr 25.90€
Petits pois, menthe, ceuf, lard croustillant 9.90€ Pomme de terre mitraille, sauce apicius
et croutons

ENTRECOTE 350gr/400gr 25.90€
TERRINE DE CAMPAGNE 7.90€ Frites maison et salade
100% artisanale et du Sud-Ouest

BRAS DE POULPE 25.50€

Caponata de légume, sauce vierge

GUITOU-BURGER 18.50€
GRANDE BURRATA 14.50€ Bun brioché, steak haché boucher 150gr,
Tomate collection de région, burrata, cheddar, tombé d'oignon, poitrine de cochon
basilic fumée, sauce maison, frites maison, salade
GRANDE SALADE GERSOISE 15.50€ Supplément steak haché 4.50€

Salade, gésiers, magret séché, croutons,
oignon rouge, sauce vinaigrette

Supplément changement d'accompagnement
Frites 4.00€ / Salade 3.50€ / Autres 4.50€

Menu de la Semaine

(Voir ardoise)

Lundi au Vendredi
Uniquement le midi

PANACOTTA VANILLE/FRUITS EXOTIQUES 6.90€

20.00€ ) . .
Vanille, fruits exotiques

16.50€

BROWNIE CHOCOLAT / NOISETTE 8.90€
Brownie, chocolat, noisette, boule vanille,
creme anglaise

Menu Bistro CREMEUX PISTACHE/FRUITS ROUGES  8.00€
Entrée + Plat + Dessert Pistache, fruits rouges, crumble sucré,
. . . meringue
Au choix sur les pastilles jaunes . LES GLACES

Vanille, Chocolat, Mangue, Framboise, Citron

Menu Pitchoune 1BOULE 3.00€ 2BOULES 4,50€ 3 BOULES 6.50€

Enfants de moins de 10 ans
Sirop au choix

LE CAFE / DIGESTIF GOURMAND 8,50€/13€

Supplément Changement dessert Menu BISTRO 4.50€

k haché fri i
Steak haché avec frites maison (HORS DIGESTIF GOURMAND)

Mousse Chocolat ou 1 boule de glace au choix

)

Prix net - Service compris



